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CHATEAUNEUF-DU-PAPE

Chateauneuf-du-Pape Rouge

Grande Réserve 2019

Sols : sablonneux avec des galets roulés ~

EILLES AU DOMAINE

Encépagement : sélection d’'une parcelle composée de Grenache (80%), et de
Mourvedre (20%)

Vinification : traditionnelle en cuves béton pendant 1 mois

Elevage : en demi-muids pendant 12 mois

Caracteéristiques

Couleur : robe rubis a reflets pourpres
Arémes : nez intense avec des aromes de griottes aux notes toastées

Bouche : en bouche on retrouve une belle concentration, avec des tannins

assez présents. La finale est tannique et concentrée.

Garde : attendre encore quelques années avant de le déguster pleinement, g 2010

un vin taillé pour la garde
GRANDE RESERVE
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