D OMATINE

Mas SainT Lours

CHATEAUNEUF-DU-PAPE

Chateauneuf-du-Pape Rouge

Grande Réserve 2020

Sols : sablonneux avec des galets roulés

Encépagement : sélection d'une parcelle composée de Grenache (80%),
et de Mourvedre (20%)

Vinification : traditionnelle en cuves béton pendant 1 mois
Elevage : en demi-muids pendant 12 mois
Caractéristiques

Couleur : robe rubis a reflets pourpres

Aroémes : nez évoquant les fraises confiturées avec des notes florales

GRANDE RESERVE

Bouche : le palais dense et structuré est harmonieux. Les ar6mes du nez ﬂh&teaumuf hu ]ﬁ p
11 EIF

APPELLATION CHATEAUNEUF DU PAPE PROTEGEE

reviennent en finale
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Garde : attendre encore quelques années avant de le déguster pleinement, |

) PROPRIETAIRE - RECOLTANT

un Vln talllé pour la garde i MISENBOUTEILLEAUDOMAL\'E
Distinctions obtenues —

Concours Avignon 2023 : Médaille d’or

Concours Vignerons Indépendants 2023 : Médaille d’or



